EQUIPOS DE PANADERIA, PASTELERIA & HOSTELERIA

AGATA

BAKERY ELECTRIC OVEN

4 TRAYS 60X40
CONVECTION OVEN WITH DIRECT STEAM

HORNO ELECTRICO PARA PANADERIA

4 BANDEJAS GASTRONORM GN 1/1
4 BANDEJAS PASTELERIA 60X40
HORNO A CONVECCION CON VAPOR

_—

HORNOS PANADERIA GAMA MANUAL — "

AGATA
Oven Category Convection oven with STEAM
Modelo Horno a conveccién con VAPOR Equipped with: Equipado con:
Load Capacity 4TRAYS 60X40 /4 GN 1/1 - Bi-directional reversing fan - Motor bi-direccional con inversién de
Capacidad 4 bandejas 60X40 /4 GN 1/1 system giro
Outside dimension 750x695x560 WxDxH - Manual water injection - Vapor directo mediante pulsador
Dimensiones exteriores 750x695x560 AXFXAL - Halogene lights - Luces halégenas )
- Magnetic closing system - Sistem de cierre magnetico

Space between trays .
Di . . 75 mm - Lateral opening door - Apertura puerta lateral

istancia entre guias . : .
P - Rounded interior for easy clean - Interior con cantos redondeados para

ower 6,3 kW up fdcil limpieza
Potencia Eléctrica . - . . .

- Interior y Exterior in steamless - Interior y Exterior en aceros inox.

Voltage / Ferquency 230V - 1N/400V - 3N / 50-60 Hz. steal.
Voltage
Temperature o 260°C
Temperatura mdxima
Weight
Peso >2Kg.

Mesa + 2 hornos
Detalles de diseno
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